g At L'Aguarium

Vous présente sa carte

NOUS VOUS INVItoNs & decouvrir au coeur de notre maisorn Une cUisine sincere et élégante
ou chaque INgredient est choisi avec soin. INolre carté a €Le pensee comime Urn voyage
qusialr, alliant savolr-iaire avec des proauilts rais et e saison.

Service au lundy au jeudi de 12h a 13h30 et de 19h00 a 21h00
Le venaredi de 12h a 13h30 et de ]19h a 21h30
Le samedi de ]9h a 21h30
Le Dimanche de 12h a 13h30

L'Ephemere du Jour selon notre Chef

Uniguement presente du Lundi au vendredi les midis

Plat 19.00 €
(Entrée + Plat) ou (Plat + dessert) 2300 €
Entrée + Plat + Dessert 28.00 €

Le Menu des petits Gourmands

Plat + dessert + [ boisson* 14.00 €

(*eau ou limonade avec ou sans sirop ou jus de pomme)

Emince de poulet croustillant facon nuggets, sauce ketchup
Ou Pizza garnie de Jambon blanc et Champignons
Ou Monsieur Gourmand
Ou Burger

Cake au Carambar, chamallow
Ou cookies pepites de chocolat
Ou Monster Glace Vanille



Les Entrees

Samossas croustillants de boeuf, fraicheur de mangue et curry
Cromesquis de risotto aux gambas a la douceur d'un velouté glace
Tartare de thon aux agrumes, sorbet concombre en contraste

Fines tranches de léegumes en carpaccio, burratina, pesto de pistache
aux notes de fruits rouges

| es Salades

Salade gourmande aux accents du Perigord
magret fume, foie gras, gesier de volaille, ceuf de caille, jambon cru....

Salade du pécheur du jour
feuille de chéne, agrumes, blinis, péche du jour, vinaigrette mangue-curry....

| es Plats

Burger gourmand de canard confit, pain epice et Bleu d’Auvergne,
sauce barbecue « Maison »

Souris d'agneau fondante au thym, flambée minute

Ballotine de volaille farcie au Marailles, jus reduit a la biere brune bio « Noire de Scarpe »,

brassee a Gavrelle

Filet de truite d’Anzin, accompagne d’'une sauce crustacee subtilement parfumeée a la

feve de tonka

Faux-filet cuit a basse température, frites « Maison » croustillantes et salade fraiche du moment

Beeuf d'origine francaise
Tartare de thon aux agrumes, garniture du moment

Téte de Veau facon roti, panure fine aux herbes fraiches, sauce Gribiche
Et son Os a Moelle, sel de Guérande + 4 €

Batbout vegetarien garni de legumes, releve d'une sauce soja

Une envie de frites a ajouter a votre plat 7 + 3.50 €

L es Desserts

Creme Brdlee infusée a la feve de tonka

Tartelette cacao et praling, notes fraiches d’aneth, équilibre gourmand et herbace
Entremet Pistache-Framboise, douceur sucree

Crépes Suzette au Grand Marnier, Flambees a la Minute

Balade Fromagere de nos Campagnes

Les Gourmands

Instant Cafe/Theé assorti de douceurs sucrees
Irish coffee et ses accompagnements de gourmandises sucrees

Instant Cafe/The accompagne d'une farandole glacee
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